Dem Bierschwund einen Riegel vorschieben

UltraschalldurchfluBmesser erfassen den Verbrauch einzelner Zapfstellen / Exaktes Befiillen von nicht formstabilen Kunststoffflaschen

Auf  Massenveranstaliungen. wie, dem
Minchner Qktoberfest oder dem Cannstat-
ter Wasen, wo Tausende MaBkrlige — mehr
oder wenizer gefiillt — iber die Schankti-
sche geschoben werden, fillt die Kontrolle
schwier, Nur mit viel Personal {efwa pensio-
nicrien Polizisten) LAt =sich Uberwachen,
ob auch jedes Bier von den Bedienungen
ordnungsgemidl abperechnes wird und sich
diese nicht eiwa den Erlds so mancher Mal
in die eipene Tasche stecken. Doch nicht
nur 70 den Stofzeiten in den grofien Fest-
zelten sind Schummeleien ¢in Problem fiir
diese Branche, Auf bis zu 13 Prozent schit-
zen Fachleute den Getrinkeschwund in der
CGastronomie. Daher sind technische Hiilfs-
mittel, die diese Verlustquelle avstrocknen,
mehr als willkommen,

Im Stuttgarter Dinkelacker-Zelt wird in
diesem Jahr erstmals auf einem Volksfest
dem Bierschwund mit High-Tech-Durch-
fluimeBgeriten ein Riegel vorgeschoben.
Die von der Thringer MIE Melitechnik und
Industricberatung GmbH entwickelten Ge-
rile erfassen sehr prizise die aus jedem
Zapfhahn fliefende Biermenge, so dalf —
kombiniert mit dem Korrekiurwerl eines
wdurchschnittlichen® Fillstands — sehr zu-
verlassiz auf die Zahl der ausgegebenen
Bierkriige peschlossen werden kann,

Bereits als die Gelsenkirchner Arena
WaufSchalke” ihr technisches Innenleben
erhielt, kamen die MIB-Ingenicure mit ih-
rer Mebtechnik zum Zuge. Hier bestand
dic Aufpabe darin, dem Betreiber derdiber
mehrere Ebenen des Stadions verteillen 36
Kioske unmittelbar nach jeder Veranstal-
tung exakte Informationen tiber die an je-
der Schankstelle ansgegebenen Biermen-
gen zu liefern, um so den Einsatzplan der
Mitarbeiter optimicren 20 kinnen.

[Jer Awsschank in der Schalke-Arena
hat Ziige einer kaum zu stillenden Durstig-
keit: In vier zentralen Lagern liegen insge-
samt 62 Tanks, jeder mit cinem Fassungs-
vermiigen von 1000 Liter. Vor dem Befiil-
len der Behiiller werden in sie tankgrofie
LKunststolfsiicke” gesteckt, in die dann aus
dem Tanklastzug das Bier flieBt, Um den
Gierstensaft zu den teilweise weit entfernt

liependen Zapfsiellen 7u transportieren,
wird anschliefend Drockiuft  swischen
stahltank und Kunststoffhiille gepumpt,
[2as Bier kommt so —anders als in der Knei-
pe um die Ecke — gar nicht mit dem als
Treibmittel verwendeten Kohlendioxyd in
Berithrung. Die inspesamt 3,5 Kilometer

langen Bierleitungen , AufSchalke® laufen |

daher nie leer; Probleme mit schdumenden
Zapfhiihnen gibt es nicht. Die Leitungen
selbst fassen jeweils vier | Bierstriinge™ zu-
sammen, Zwel weitere unter der Isolicrung
verborgene Kunststoffrohre ransportieren
kaltes Wasser im Kreislauf, Damil wird das
Bier auf Trinktemperatur gehalten.

Der eigentliche Clou des in Gelsenkir-
chen — und mittlerweile auch in einem hal-
ben Dutzend weiterer Mergndigungstem-
pel* — installierten Biermanagements sind
auf den Mamen Flowmax horende Durch-
fluBmesser. Die von dem Thringer Unter-
nechmen entwickelien Gerdite sind in jede
einzelne Bierleitung eingebaut, die von zen-
tralen Verteilstationen zu jedem Zapfhahn
fithren. Dabei handelt es sich um Mebgeri-

e, die nach dem Ultraschall-Laufzeit-Ver-
fahren arbeiten: Man nutzt dabei die Tatsa-
chie, dafl der durch die Bierleitung peschick-
te Schallimpuls sich direkl proportional
zum Volumenstrom verhilt, £wei links und
rechts der MeBstrecke positibnierte Senso-
ren senden und empfangen wechselweise
die ausgesandten Uliraschallsignale. Steht
das Bier ruhig in der Leitung, empfangen
beide Sensoren das Signal nach der glei-
chen Laofzeit, das heiBt ohne Laufzeitdiffe-
renz. Wird jedoch einer der Schankhihne
pedffnet und beginnt das Bier 2u strimen,
hrauchen die Schallwellen unterschiedlich
lange, bis sie den jeweils anderen Empfin-
ger erreicht haben.

Da diese MeBmethode |, beriihrungslos™
arbeitet, ist sie gerade fiir den Lebensmittel-
bereich bestens geeignet. Das: allein schon
deswegen, weil in Deutschland etwa zum
Reinigen ciner Bierzapfanlage zusammen
mit dem Waschwasser noch immer Biille
durch die Leitungen geschickt werden, um
so den Schmutz von den Winden zu scha-
ben. Ein mit einem Fligelrad ausgestatie-
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Aus Tanks fitefit das Bier zu den Zapfhitmen, Ultraschallsensoren erfassen den Verbrauch.

ter DurchfluBmesser, wie er in der Regel
zur Verbrauchserfassung von Trinkwasser
eingesetzt wird, wiire daher vollig ungeeig-
net. Das gleiche gilt filr nach dem Yortex-
Prinzip arbeitende MeBgertite. Hier wird
ein meist dreieckiger | Storkirper” in dic
flieBende Flissigkeil gestellt und tber die
produzierten Verwirbelungen  aufl die
DurchfiuBmengen  geschlossen.  Beriih-
rungslos wie die Ultraschallgeriite arbeiten
magnetisch-indukiive  Durchflufimesser:
Hier liefert die von einem Magnetfeld indu-
#ierte Spannung die filr die Verbrauchsmes-
sung verwendele Information. Nachteilig
ist dabei, dalf nur clektrisch l&itende Fliis-
sigheiten sich fiir diese MeBmethode eig-
nen. Die Verbriuche von Olen oder destil-
liertern Wasser kinnen mit dieser Technik
daher nicht erfalt werden.

Mit ihren Flowmax-Geriten hat sich die
MIB GmbH in der Gastronomie mittlerwei-
le cinen Mamen gemacht: Denn auch auf
der sogenannten Flaniermeile des Pariser
Disney-Parks und in der Hamburger Color
Ling Arena werden mit ihrer Technik die
Verbriuche der dort konsumierten Getréin-
ke erfalit. Dabei st die hier gestellte Aufga-
be anspruchsvoller als in der Arena . Auf
Schalke®, da die Zahlstellen in beiden Fil-
len nichl einem einzigen Betreiber gehd-
ren. Doch mit der Uliraschalltechnik und ei-
nem nachgeschalteten Soflwarepropramm
isl cs moglich, die Verbriiuche der einzel-
nen Bistros und Kioske individuell anzu-
rechnen, obwohl Bier und Limo aus einem
zentralen Tanklager kommen,

Um Eapgerhaltung und Anlieferung mit
Getrinken weiter optimieren zu kinnen,
schwebt den MIB-Ingenieuren vor, die Ver-
brauchswerte an die Brauercien weiterzuge-
ben, vorausgesetzl, ihre Kunden stimmen
diesem Datentransfer zi, Auch auBerhalb
des ., Getrinkemarkts® sieht das Unterneh-
men Chancen fiir diese Technik. So will
man etwa Halbleiterhersteller mil Durch-
fluBmessern versorgen, um den Ver-
brauch von Sduren und Laugen besser
iiberwachen zu konnen, Und beim Befiil-
len der nicht ,.formstabilen™ PET-Kunst-
stoffflaschen kiinne mit dieser Technik
ebentfalls fiir stets gleiche Fiillmengen ge-
sorgt werden. GEORG KUFFNER




